
* La scelta del menù è per tavolo
** Il menù è fisso e non è possibile dividerlo fra diversi coperti

*** Il menù può subire variazioni in base alle disponibilità aziendali e stagionali

Antipasti

Prosciutto e salsiccia, formaggio, olive, verdure grigliate, paté di olive, frittelle di verdure.

Bis di Primi
due primi piatti tra le nostre specialità

Culurgionis, malloreddus, pennette alle melanzane, ravioli ricotta e spinaci, pappardelle
al sugo di cinghiale o daino.

SecSecondi Piatti
uno o due secondi piatti da carni di nostra produzione

Porchetto arrosto, agnello arrosto, agnello alle erbe, pecora in cappotto, grigliata mista, maiale 
selvatico in umido, tagliata di manzo con rucola e pecorino.

 

Contorni
uno o due contorni da nostre verdure

PPatate dorate, verdure alla griglia, insalata mista, pinzimonio.

Frutta e i Dolci
una scelta tra nostre specialità

Frutta di stagione, dolci tipici sardi, semifreddi de I Mandorli.

Acqua, Vino della casa
un quarto di litro

Il costo del menù completo è di 35,00 Euro per gli adulti e 16,00 Euro per i bambini fino a 
12 anni. Il menù è composto da diversi piatti della cucina sarda ed ogliastrina e comprende 

specialità tipiche come il  porceddu arrosto od i culurgionis ogliastrini.

I MANDORLI

 Menu tipico Sardo


